
 
Tiram

isú "Es Passeig Style"                                           9,90
H

elado de café con leche/espum
a de m

ascarpone
galleta de chocolate/salsa de café/pastel de chocolate                 
Tiram

isu "Es Passeig Style"
M

ilchkaffee Eis/M
ascarponeschaum

/Schokoladenbiscuit  
Kaffeesauce/Schokom

ürbteig
Tiram

isu "Es Passeig Style" 
M

ilk coff
ee ice cream

/m
ascarpone foam

/chocolate biscuit 
Coff

ee sauce/chocolate pastry
Tiram

isu "Es Passeig Style"
G

lacée de café au lait/m
ousse de m

ascarpone
biscuit au chocolat/sauce café/pastel de chocolat

 
Tarta de alm

endras casera                                             
7,50

con gel de albaricoque y helado                        
H

ausgebackener M
andelkuchen m

it Aprikosengel und Eis
H

om
e baked alm

ond cake w
ith apricot gel and  ice cream

Tarte de am
onde fait m

aison con gel d´apricot et glace

H
igos de M

allorca  con hojaldre                                     9,90
Crem

a de café oriental y gel de bayas de oporto  
     M

allorquinische Feigen m
it Blätterteig 

     O
rientalischer Kaffee Crem

e und Portw
ein-Beeren G

el
      M

allorcan fi
gs w

ith puff
 pastry

O
riental Coff

ee Cream
 and Port W

ine B
erries G

el  
Figues de M

ajorque avec pâte feuilletée
Crèm

e de café O
riental et gel de porto

Sorbete de lim
ónes de Sóller                                             6,90

con licor de naranja A
ngel D

´or               
Sorbet von M

allorquinischen Zironen aus Sóller 
m

it O
rangen Angel D

´or Likör
Sorbet of Sóller lem

ons w
ith orange A

ngel D
´or Liqueur

Sorbet de citron de Sóller avec liqueur de Angel D
 ór d´orange

N
uestro Fondant de chocolate (m

in. 15 m
inutos)               11,00

pera y sorbete de frutas del bosque
Unser H

albflüssiges Schokoladenfondant (m
ind. 15 M

inuten)
m

it Birne und W
ald Beeren Sorbet

O
ur w

arm
 chocolate fondant (m

in. 15 m
inutes)

w
ith pear and w

ild berry sorbet 
Fondant au chocolate (m

in. 15 m
inutes) 

avec poire et sorbet aux fruits des bois

H
ora del café balinés: donut relleno              9,90

de chocolate blanco y citronela/café  de piña tostada
Chutney de piña y lim

a/sorbete de piña
     Balinesische Kaffeezeit: Krapfen m

it Zitronengras
    und w

eisse Schokoladenfüllung/Kaffee von gebrannter               
Ananas/Ananas-Lim

etten Chutney/Sorbet von der Ananas
B

alinese coff
ee tim

e: D
onut w

ith lem
ongrass-w

hite    
chocolate fi

lling/coff
ee from

 roasted pineapple
 pineapple lim

e Chutney/sorbet from
 the pineapple

 H
eure du café balinais: Beignet fourré au chocolat blanc

 à la citronnelle/café à base d'ananas rôti/ 
 citron vert ananas Chutney/sorbet à l'ananas

Q
ueso M

ahón m
adurado                                   11,00

con m
em

brillo/pan de frutas
G

ereifter spanischer M
ahónkäse/Q

uittengelee/Früchtebrot
R

ipened Spanish M
ahón cheese

quince jelly/hom
e baked fruit bread

From
age M

ahón affi
né/geleé de coing/pain de fruit 

Copas con los postres:
Copa/G

lass/G
las Cham

pagner                     0,15 L - 10,00
G

ran Cru Francois Secondé, Sillery, France

Enrique M
endoza M

oscatel (fresh, fruity)          8 cl - 6,30
Bodega M

endoza, Alicante, España

Sioneta Ribas M
oscatel  (sw

eet, fruity)             8 cl -  6,30   
Bodega Ribas, Consell, M

allorca 

Javier Sanz M
oscatel (ice w

ine)                         8 cl -  6,30
Bodega Sanz, Rueda, España

Jerez Pedro Xim
énes (sw

eet Sherry)                  8 cl - 7,30   
Bodega Xim

énez-Spínola, Jerez de la Frontera

Taw
ny Port 10 years old  (Port w

ine)                  8 cl - 6,30   
Bodega O

sborne, Portugal  

w
e also serve:....4 cl ..Calvados, G

rappa Polti, W
illiam

s, 
Ram

azotti, Averna, H
ierbas, Baileys, Brandy Suau, 

Carlos 1, Lepanto..Cardenal M
endoza.......                       


